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. i gourmand.
» Sol argilo-calcaire et marneux

» Bouche : la premiére sensation de

Cépage: sucrosité est rapidement complétée par
» Pinot Noir une grille tannique fine et réactive.
Superficie:

» 0,12 ha Accords mets-vins :

» Viandes rouges roties
» Cogauvin
» Fromage a pate molle de type brie,

Rendement max autorisé :
» 50hl/ha

camembert ou coulommiers moyennement

Date(s) plantation(s) vignes : ,
faits

» 1942

Potentiel de garde:
» 3a20ans

VENDANGES

* Vendange manuelle

*» Transport du raisin en caisse

» Passage sur table vibrante puis table de tri
» Eraflage 100%

UIS-5AINT-GEORGES 17 CRl

R J g VINIFICATION
ET ELEVAGE

Vinification:

Nuits-saint-Georges 1 Cru » Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis
All"i Thﬂl‘Ey fermentation alcoolique avec levures indigenes pendant 10a 15

jours. Deux pigeages journaliers

Elevage:
» En fit durant entre 16 et 18 mois
> 25% de fats neufs



