AUX THOREY

MPELLAron

MISEN BOUTRILLE A

UITS. 55§

Nuits-saint-Georges 1 Cru
Aux Thorey

VIGNE

Situation:
» Nuits-st-Georges

Lieu-dit :
» Aux Thorey

Etymologie:
» Torey sur le cadastre Napoléon

Terroir :
» Sol argilo-calcaire et marneux

Cépage:
*» Pinot Noir

Superficie:
» 0,12 ha

Rendement max autorisé :
» 50hl/ha

Date(s) plantation(s) vignes:
» 1942

VENDANGES

» Vendange manuelle

» Transport du raisin en caisse

» Passage sur table vibrante puis table de tri
» Eraflage 100%

VINIFICATION
ET ELEVAGE

Vinification:

» Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis
fermentation alcoolique avec levures indigenes pendant 10a 15

jours. Deux pigeages journaliers

Elevage :
» En fit durant entre 16 et 18 mois
» 25% de flts neufs

CONSEILS

Température service :
= 17318°

Commentaires du Vigneron:

2019 2020 2021 2022

» Robe:annonce ladensitéetla
matiére.

» Nez: l'intensité olfactive confirme
ce sentiment et cette complexité hors
norme.

» Bouche : élégante (florale), et
complexe (myrtille, boisé léger), promis

aune belle garde.

Accords mets-vins:

» Viandes rouges roties

» Coq auvin

» Fromage a pate molle de type brie,
camembert ou coulommiers moyennement
faits

Potentiel de garde :
» 3a20ans




