AL A T L O Frreiarr ra
Lol b Er L LY

[ et PER )

I - LArH

e I

CUITS-SAINT-GEORGES (g
" LES CHABOEUFS

e

A
.h‘-:w.-?q
Wl —y o o

e D,
T QSRR

Nuits-saint-Georges 1" Cru®

# o LR 2 e Vi A
' #..'LES .ghﬁ%’hufs & 1* f*{ =5

VIGNE

Situation:
» Nuits-st-Georges

Lieu-dit :
» Les Chaboeufs

Etymologie :
» Nom d'un ancien propriétaire

Terroir:
» La parcelle se situe dans la partie basse de la vallée, entre

Muits-st-Georges et Prémeaux-Prissey. Le sol est argilo-calcaire,

brun rougeétre, terroir peu profond et légérement caillouteux.

Cépage:
» Pinot Noir

Superficie:
» 1ha

Rendement max autorisé :
» 50hl/ha

Date(s) plantation(s) vignes :
» 1959,198%et 1993

VENDANGES

» Vendange manuelle

» Transport du raisin en caisse

» Passage sur table vibrante puis table de tri
» Eraflage 100%

VINIFICATION
ET ELEVAGE

Vinification:
» Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis

fermentation alcoolique avec levures indigénes pendant 10 a 15

jours. Deux pigeages journaliers

Elevage:
» En flit durant entre 16 et 18 mois
» 30% de flts neufs

CONSEILS

Température service :
» 17218°

Commentaires du Vigneron:
2017 2018 2019 2020

2021 2022

» Robe:fraiche et limpide.

» Nez:arome exotigue (fruits de la
passion) puis, fraise écrasée et macérée
a la menthe.

» Bouche: lactée, savoureuse. Une
pointe de poivre blanc vient épicer la
finale en bouche. La cuvée est dans son
élément. Tendre, suave et accessible

dés a présent.

Accords mets-vins:
» Gibiers
» Viandes ensauce
» Champignons
» Fromages affinés

Potentiel de garde:
» 3220ans




