VIGNE CONSEILS
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i Situation: Température service :
m— s » Nuits-st-Georges » 17a18°
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. = - Etymologie :
: P » Terrain de niveau inégal, terrain "bosselé" 2021 2022
Terroir :

A : ) ) » Robe:sombre.
» Sol brun trés riche en calcaire actif et en argile ) )
» MNez:notes fraiches a ce stade,

Cépage: vanillé |éger, zest de citron. Puis
» Pinot Noir I'aération met en évidence la
concentration de fruits rouges.
@\ | e | Superficie: » Bouche : bien « quadrillée » par la
2 i : . » 0,63 ha structure tannique. Celle-ci reste

{E P11 LIPP cependant sapide et |a finale salivante.

Rendement max autorisé :
» 50hl/ha

. : Accords mets-vins :
Date(s) plantation(s) vignes :

» Viandes goliteuses
» 1945, 1962, 1969

» Gibiers
» Fromages affinés

V E N DA N G E S Potentiel de garde:

» 3a20ans

» Vendange manuelle

» Transport du raisin en caisse

» Passage sur table vibrante puis table de tri
» Eraflage 100%
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e VINIFICATION
N ET ELEVAGE

i - - _1 s ¢ Vinification:

A Nlllt-Sh—Sﬂiﬂt-GEﬂl‘gESh '-IEI' Cru <= » Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis
. - . | FE=y e e | . . I .
- A v - T * fermentation alcoolique avec levures indigénes pendant 10 a 15
(¢ . (Aux Bousselots® = &2

S N £ jours. Deux pigeages journaliers

Elevage:

» En flit durant entre 16 et 18 mois
» 25% de flts neufs



