VIGNE CONSEILS

k| Situation: Température service :

k% r
g PAECTIEE S [0 DO T P CANTRCSTT

LTS LN O, M s
TSR TGS
BRCOCRE KNS TS [ ST

— % : o » Nuits-st-Georges » 17318°
--.;:;__::'__ = .-
=t . Lieu-dit : Commentaires du Vigneron:
oF 7B \ i : » Aux Bousselots
. 2 e | 2017 2018 2019 2020
o ’ Etymologie:

LA 380

: » Terrain de niveau inégal, terrain "bosselé" » Robe : Rouge vif et profond

T

. » MNez : complexe et bien représentatif
Terroir: P P

.. . . . de cette cuvée du Domaine; le fruit
» Sol brun trés riche en calcaire actif et en argile

rouge charnu, le poivre blanc sont

Cépage: accompagnés d'une note fine d'amande
» Pinot Noir grillée.
» Bouche : toujours sérieuse sur les
Superficie: Bousselots, mais le 20179 laisse paraitre
» 0,63 ha un rien de suavité. La minéralité va aussi

o aller croissante, avec un peu de
Rendement max autorisé :

patience.
» 50hl/ha

Date(s) plantation(s) vignes :

Accords mets-vins :
> 1945, 1962, 1969

» Viandes goliteuses

» Gibiers
V E N DA N G E s » Fromages affinés
Potentiel de garde :
» Vendange manuelle . 3320 ans

» Transport du raisin en caisse
» Passage sur table vibrante puis table de tri
» Eraflage 100%
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Vinification:

| ;‘-' NllltE-SEl il’lt-GE{;l‘gEShler CI;“ - » Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis

ol A e SR Gy ¢ = fermentation alcoolique avec levures indigénes pendant 104 15
{ ~ (‘Aux Bousselots = @55 | alcooliaue aves senesp

N e A N S o s 2% o i A jours. Deux pigeages journaliers

Elevage :
» En fit durant entre 16 et 18 mois
» 25% de flits neufs



